cco BAKE OFF

PROFESSIONAL OVENS - FERMENTADORAS

KKK CONVECTION OVENS
Alimentacion Electrica
CODIGO: 947477020
Bandejas 8T 40x80 46x76 - 16T 40x60 46x66 cm
Dimensiones externas 800Lx1200P x 960 H mm
Distancia entre bandejas 75 mm
Potencia 1,2 kW
Peso 69 Kg
Temperatura maxima 60°C
Alimentacion 230V ~1PH+ N+ PE 50 Hz
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Leyenda

A - Descarga del liquido @ 20
B - Entrada de agua 3/4"
C - Suministro de energia eléctrica
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KKK

Lievitatore Mistral T Alimentacion Electrica

Embalaje

Tamano de embalaje: 88Lx132Px110H
Peso neto: 69Kg
Peso bruto: 112Kg
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