0. BAKE OFF PROFESSIONAL OVENS - EASY
KKK I S S CONVECTION OVENS

Easy 4T Manual

Alimentacion Electrica

CODIGO: 925804120

Bandejas 4T GN1/1-4T 60x40 cm

Dimensiones externas 830Lx830Px570H mm

Distancia entre bandejas 75 mm

Potencia 8,5 kW

Peso 56 Kg

Temperatura maxima 270°C

Alimentacion 400V ~3PH+N+PE 230V ~3PH +PE 230V ~ 1PH + N + PE 50-60 Hz

Equipamento

Doble vidrio con baja emisién térmica Sistema Multi-ventilador BakeAIR Aislamiento térmico de alto rendimento
Dos velocidades de ventilacién Tres modalidades de coccién Cémara de coccién redondeada
Certificacion CE Control vapor en porcentaje BakeSTEAM Modalidad de uso manual

Modularidad Posibilidad de superposicion Vidrio interno que se puede abrir para limpieza

Opciones

Apertura puerta izquierda
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Leyenda

1 - Escape de vapor @ 30mm
2 - Entrada de agua 3/4"

3 - Bornera alimentacion

4 - Termostato de seguridade
5 - Escape de agua @ 30mm
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Suministro y conexiones
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Embalaje

Tamano de embalaje: 900Lx 900 P x 720 H mm
Peso neto: 56 Kg
Peso bruto: 66 Kg
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