" BAKE OFF PROFESSIONAL OVENS - LIEVIMATIC4

I T A L I A _N_ A CONVECTION OVENS

Lievimatic 4 1P 4C

Alimentacion Electrica

CODIGO: 911080040

Bandejas 40x60 cm

Dimensiones internas 800 L x2000P x 1900 H mm

Dimensiones externas 1150Lx 2150 Px 2100 H mm

agujero luz puerta 80x190 cm

Potencia 3.6 kW

Temperatura maxima -10/+40° C

Alimentacion 230V ~1PH+ N+ PE 50 Hz

Equipamento
Aislamiento térmico de alto rendimento Certificacion CE Generator de vapor AWHS
Modalidad de uso con programas personalizados Modalidad de uso manual Rango de temperatura de funcionamiento-10°C + +40°

C

Deteccién automatica y notificacion de errores. Tiempo de retencién parada fermentacién 72 horas

Opciones

Alimentacion 60 Hz Camara Lievimatic Paneles interiores INOX Paneles exteriores INOX
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