
PROFESSIONAL OVENS - LIEVIMATIC5
CONVECTION OVENS

Lievimatic 5 2P 4C
Alimentacion Electrica

CODIGO: 911080170

 

Bandejas 46x66 46x76 50x70 cm

Dimensiones internas 1600 L x 1200 P x 1900 H mm

Dimensiones externas 1950 L x 1350 P x 2100 H mm

agujero luz puerta 160x190 cm

Potencia 5.6 kW

Temperatura máxima -10/+40° C

 
  Alimentación   400 V ~ 3PH + N + PE  50 Hz 

Equipamento

Aislamiento térmico de alto rendimento
 

Certificación CE
 

Generator de vapor AWHS
 

Modalidad de uso con programas personalizados
 

Modalidad de uso manual
 

Rango de temperatura de funcionamiento -10 ° C ÷ + 40 °
C
 

Detección automática y notificación de errores.
 

Tiempo de retención parada fermentación 72 horas
 

Opciones

Alimentación 60 Hz Camara Lievimatic
 

Paneles interiores INOX
 

Paneles exteriores INOX
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