
PROFESSIONAL OVENS - ETUVES
CONVECTION OVENS

Lievitatore Deck 2T – E2 – T2
Alimentation Électrique

CODE: 947477115

 

Plaques 14T 40x60 46x66 50x70 cm

Dimensions extérieures 1150 L x 1130 P x 850 H mm

Distance plaques 75 mm

Puissance 2,6 kW

Poids 90 Kg

Température maximale 60° C

 
  Alimentation   230 V ~ 1PH + N + PE  50 Hz 
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Légende

A - Évacuation des liquides Ø 20
B - Entrée de l'eau 3/4"
C - Alimentation électrique

-
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Emballage

Dimensions d'emballage: 126 L x 123 P x 98 H 

Poids net: 90 Kg

Poids brut: 142 Kg
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