" BAKE OFF PROFESSIONAL OVENS - LIEVIMATIC11
KT I S S N W N’y CONVECTION OVENS

Lievimatic 11 2P 6C

Alimentation Electrique

CODE: 911080380

Plaques 80x80 40x80 cm

Dimensions intérieures 1800 L x 2800 P x 2000 H mm

Dimensions extérieures 2150Lx 2950 P x 2300 H mm

trou lumiére porte 180x200 cm

Puissance 5.6 kW

Température maximale -10/+40°C

Alimentation 400V ~ 3PH+ N + PE 50 Hz

Equipement

Isolation thermique a haute rendement Certification CE Générateur de vapeur AWHS
Mode d'utilisation avec programmes personnalisés Mode d'utilisation manuel Plage de température de fonctionnement -10°C ++40°C
Détection automatique et rapport d’erreur Durée de stockage arrét fermentation 72 heures

Options

Alimentation 60 Hz Chambre Lievimatic Lambris intérieur INOX Lambris extérieur INOX
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