" BAKE OFF PROFESSIONAL OVENS - LIEVIMATICS
KT I S S N W N’y CONVECTION OVENS

Lievimatic 8 1P 2C

Alimentazione Elettrica

CODICE: 911080220

Teglie 60x80 40x80 60x65 cm

Dimensioni interne 1000 L x 1400 P x 2000 H mm

Dimensioni esterne 1350 L x 1550 P x 2300 H mm

Foro luce porta 100x200 cm

Potenza 3.6 kW

Temperatura massima -10/+40°C

Alimentazione 230V ~1PH+ N+ PE 50 Hz

Dotazioni

Isolamento termico ad altaresa Certificazione CE Generatore di vapore AWHS
Modalita di utilizzo con programmi personalizzati Modalita di utilizzo manuale Range temperatura di esercizio -10°C + +40°C
Rilevazione automatica e segnalazione errori Tempo conservazione fermalievita 72 ore

Opzioni

Alimentazione 60 Hz Cella Lievimatic Pannellatura interna INOX Pannellatura esterna INOX
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