" BAKE OFF PROFESSIONAL OVENS - LIEVIMATICS
KT I S N S 'Y CONVECTION OVENS

Lievimatic 8 2P 8C

Alimentazione Elettrica

CODICE: 911080290

Teglie 60x80 40x80 60x65 cm

Dimensioni interne 1800 L x 2800 P x 2000 H mm

Dimensioni esterne 2150Lx 2950 P x 2300 H mm

Foro luce porta 180x200 cm

Potenza 5.6 kW

Temperatura massima -10/+40°C

Alimentazione 400V ~ 3PH+ N + PE 50 Hz

Dotazioni

Isolamento termico ad altaresa Certificazione CE Generatore di vapore AWHS
Modalita di utilizzo con programmi personalizzati Modalita di utilizzo manuale Range temperatura di esercizio -10°C + +40°C
Rilevazione automatica e segnalazione errori Tempo conservazione fermalievita 72 ore

Opzioni

Alimentazione 60 Hz Cella Lievimatic Pannellatura interna INOX Pannellatura esterna INOX

R
ggg ‘ Via Angelo Castelbolognesi, 6 - 44124 Ferrara, Italy - Tel: +39 0532.732333 - Email: info@bakeoff.it



https://www.bakeoff.it/lievimatic/lievimatic8/lievimatic-8-2p-8c
http://www.tcpdf.org

