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I T A L I A _N_ A CONVECTION OVENS

Lievitatore Deck 2T -E2 -T2

Alimentazione Elettrica

CODICE: 947477115

Teglie 14T 40x60 46x66 50x70 cm

Dimensioni esterne 1150Lx 1130 Px 850 H mm

Distanza teglie 75 mm

Potenza 2,6 kW

Peso 90Kg

Temperatura massima 60°C

Alimentazione 230V ~1PH+N+PE 50 Hz

Dotazioni
Certificazione CE Controllo umidita’ in percentuale con sonda igrometrica  Generatore di vapore AWHS
Modalita di utilizzo con programmi personalizzati Modalita di utilizzo manuale Certificazione ETL / NSF

Rilevazione automatica e segnalazione errori
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Legenda

A - Scarico acqua @ 20
B - Ingresso acqua 3/4"
C - Alimentazione elettrica
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Alimentazione Elettrica

Lievitatore Deck 2T -E2 -T2

Alimentazione e allacciamenti

Imballaggio

Dimensioni imballaggio: 126 Lx123Px 98 H
Peso netto: 90Kg
Peso lordo: 142 Kg

/<[44
K’ZEBAKE OF Via Angelo Castelbolognesi, 6 - 44124 Ferrara, Italy - Tel: +39 0532.732333 - Email: inffo@bakeoff.it

KKK [ )



http://www.tcpdf.org

